
Grands 
top of the line

För dig som vill ha smaker från Norrbotten 
har vi satt ihop en perfekt 3-rätters meny.

LÖJROM
MED GRÄDDFIL, RÖDLÖK, 

CITRON OCH GRANDS 
VÄSTERBOTTENSBRIOCHE

REN
MED POTATISGRATÄNG, 

SALLAD OCH RÖDVINSSÅS

CREME BRÛLÉE 
MED BÄR FRÅN NORR

 
645 SEK

MENY
STEAKHOUSE, GRAND HOTEL LAPLAND

MOUSSERANDE
GRANDS PICCOLO, VINELLO TROCKEN, 
TYSKLAND........................................................................20 CL 149

VINELLO TROCKEN, TYSKLAND .....GL 115/FL660

CAVA CAPRASIA BRUT MACABEO, 
CHARDONNAY, SPANIEN...................... GL 119/FL 695 

BEERS
ERIKSBERG KARAKTÄR FAT, 40 CL ............................ 90
STAROPRAMEN FAT, 40 CL ................................................ 90
STAROPRAMEN, FAT, 50 CL ............................................. 107
VECKANS ÖL, 50 CL................................................................... 90
CARLSBERG HOF, 33 CL........................................................79
CORONA, 33 CL.............................................................................. 89
BROOKLYN LAGER, 33 CL................................................... 89
S:T ERIKS IPA, 33 CL ................................................................... 89

CIDER
XIDE RASPBERRY 33CL..........................................................79
SOMERSBY PÄRON 33CL ....................................................79
GARAGE LEMON 33CL........................................................... 89

LÄSK/VATTEN
PEPSI, PEPSI MAX, 7UP, ZINGO, LOKA 
NATURELL, LOKA CITRON.................................................. 35

Björns bästa tips för kvällen 
hittar du på griffeltavlan 
eller i ”kvällens special”

Är du allergisk? Fråga din servitör om alternativ.
Vi jobbar med lokala leverantörer och nästan allt kött vi 
serverar kommer från Sverige. Vill du veta mer? Fråga din servitör.



VITT VIN
GRANDS VITA, RIESLING SAUVIGION BLANC, 
TYSKLAND...........................................................GL 136/FL 544

CURVOS ALVARINHO, PORTUGAL. GL 179/FL 716

RÖTT VIN
GRANDS RÖDA, PINOT NOIR, 
DORNFELDER, TYSKLAND.................GL 136/FL 544 

BASILI VINO TINTO 2018, 
PORTUGAL ........................................................GL 156/FL 624

TIERRA RIOJA ALAVESA 2019, RIOJA, SPANIEN
..........................................................................................GL 141/FL 564 

BARBERA LANGHE 2019, CASCINA CORTE, 
ITALIEN.....................................................................GL 149/FL 596

SOTORRONDERO 2020, SYRAH, SPANIEN
..............................................................................................................FL 604

CORTE PINOT NEVO 2021, ITALIEN
..........................................................................................GL 158/FL 632

VILLABELLA VALPOLICELLA 
RIPASSO 2019, ITALIEN.................................................FL 895

LE PUY EMILIEN 2019, BORDEAUX, FRANKRIKE 
............................................................................................................ FL 1195

ROSÉ
JULIUS TROCKEN, TYSKLAND .........GL 129/FL 516

SPARKLING ROSÉ
CHIQUILLA, VEGAL FARO CAVA, SPANIEN
........................................................................................ .GL 119/FL 695 

smårätter
VITLÖKSBRÖD MED MOZZARELLA 
GRATINERAD PINSA MED 
MOZZARELLA, OCH AIOLI   105 SEK

CARPACCIO PÅ NÖTKÖTT  
MED PECORINO, PINJENÖTTER, 
FRITERAD LÖK OCH 
RAMSSLÖKSMAJO 225 SEK

LÖJROM 30 G/60 G 
KLASSISK LÖJROMSTALLRIK MED 
GRÄDDFIL, RÖDLÖK, CITRON SAMT 
GRANDS VÄSTERBOTTENSBRIOCHE
 325/570 SEK
TONFISKTARTAR 
MED MIZOMAJO, GURKA, 
KÅLRABBI OCH KÖRVEL 235 SEK

LAPPLANDSPINSA  
LÖJROM, TORKAT RENKÖTT, 
MOZZARELLA, GRÄDDFIL, 
RÖDLÖK OCH DILL  415 SEK
För den hungrige, eller att dela på flera

BRUSCHETTA BURRATA   
GRILLAT BRÖD MED BURRATA, TOMAT, 
KRONÄRTSKOCKA, RUCCOLA, PESTO
OCH BALSAMICO 145 SEK

från grillen
ENTRECÔTE 449 
OXFILÉ 469
REN  489
HÄNGMÖRAD RYGGBIFF  479
RYGGBIFF 399
IBERICO SECRETO 389 
Alla grillrätter serveras med en liten 
sallad samt två valfria sides.

sides 

POMMES
GRANDS POTATISGRATÄNG 
TOPPAD MED VÄSTERBOTTENSOST 
DILLSMÖRSLUNGAD FÄRSKPOTATIS 
FRITERAD FÄRSKPOTATIS MED 
LAGRAD OST OCH RÖDLÖK
BLANDSALLAD MED MOZZARELLA
PEPPARSÅS
BEARNAISE
RÖDVINSSÅS
FRITERADE LÖKRINGAR
JALAPENO CHEESE
VITLÖKSSMÖR
  extra sides 40 SEK/ST

Grand 
rekommenderar
MIXGRILL FÖR TVÅ 450/p
ENTRCÔTE, SECRETO IBERICO 
OCH CHORIZO
 

Serveras med en liten sallad 
samt två valfria sides.

varmrätter
GRILLAD FJÄLLRÖDING 
MED DILLSMÖRSLUNGAD 
FÄRSKPOTATIS, SPARRIS, VÅRRLÖK, 
KÅLRABBI OCH HOLLANDAISE   
 335 SEK

GRANDS BOOKMAKERTOAST 
GRILLAD RYGGBIFF PÅ SURDEGS-
BRÖD MED DIJONAISE, PEPPARROT 
OCH ÄGGULA. SERVERAS  MED 
POMMES OCH BEARNAISE   
 HEL: 335 SEK, HALV: 199 SEK

MOULES FRITES 
BLÅMUSSLOR I VITT VIN, SMÖR, 
PERSILJA, VITLÖK SERVERAS MED 
POMMES , BRÖD OCH AIOLI
  HEL: 255, HALV: 179 SEK

OXFILÉPASTA 
TORTIGLIONI, OXFILÉ, PEPPARSÅS, 
GRÖNSAKER, GRANDS TOMATSALSA 
OCH LAGRAD OST  335 SEK

ASIATISK VÅRSALLAD
GRILLAD TONFISK, SPARRIS, 
RÄDISA OCH MIZOMAJO  255 SEK

burgers
VASSARABURGARE
RÖKT PAPRIKADRESSING, 
CHEDDAROST, KARAMELLISERAD 
LÖK, SALLAD OCH TOMAT  210 SEK

SUOVASBURGARE
SUOVAS, LINGONDRESSING, 
VÄSTERBOTTENSOST, PICKLAD 
GURKA, SALLAD OCH TOMAT  210 SEK

KRISPIG KYCKLINGBURGARE 
LIMEDRESSING MED CHILI OCH 
KORIANDER, SALLAD, TOMAT 210 SEK

PORTABELLO BLUE 
CHEESEBURGARE 
LIMEDRESSING MED CHILI OCH 
KORIANDER, PICKLAD RÖDLÖK, 
SALLAD OCH TOMAT  210 SEK

Alla burgare serveras med 
pommes, saltgurka, friterade 
lökringar och husets ketchup.

desserts
BÄRTARTE MED FROZEN YOGHURT 139 SEK
MÖRDEGSTARTE MED MARINERADE RABARBER OCH 
JORDGUBBAR SAMT LEMONCURD TOPPAD MED FROZEN YOGHURT
TEOS TIRAMISU  139 SEK
SAVOIARDIKEX I KAFFE OCH MANDELLIKÖR 
TOPPADE MED VÅR EGEN TIRAMISUGLASS OCH BÄR

CRÈME BRÛLÉE  129 SEK
MED BÄR FRÅN NORR

DUBAICHOKLAD à la GRAND 40/ST
GRANDS TRYFFLAR 25/ST
Fråga din servitör om kvällens smaker

HUSETS SORBET OCH GLASS 40/KULA
Fråga din servitör om kvällens smaker

Vill ni dela? Be om en tallrik till.

Mixa alla menyval precis som du vill. 


