SNACKS

Antipasti

Bruschetta
Grillat surdegsbrod med tomat och basilika
49kr

Kronirtskockshjirta
Friterade kronirtskockshjirtan, ramsloksmajonnis,
orter & riven parmesan
79 kr

Oliver
Bella di Cerignola
50 kr

Carne Cruda
Finskuret kalvinnanlar, semitorkad tomat, tomatkrim, riven
parmesan
95 kr

Charkuterier
Fraga personalen vilka tre vi serverar i veckan
105 kr

Tonfisk Tartlett

Tonfisktartar i friterat gyozaskal, rabarbersalsa, friterad purjolok

75 kr
Majs

Friterad majs, lardo, paprikamajonnis, krasse, riven parmesan
79 kr

Marconamandlar
Saltrostade mandlar
39 kr

Ost

Fraga personalen vilka vi serverar i veckan
110 kr

Ostron
Schalottenloksvinigrett 42 kr,
Veckans topping 45 kr

DRYCK

Fér komplett vinlista eller alkobolfria
alternativ fraga personalen

BUBBEL
Prosecco Le Contesse
Veneto, Glera 110/ 640 kr

VITA

Franciacorta Camilucci
Lombardiet, Chardonnay 150 /875 kr

ROSE
Elisetta, Marche
Montepulciano 130/ 565 kr

ORANGE

Mustela, Piemonte
Chardonnay 140 /605 kr

Bastianich, Friuli
Sauvignon 160/ 695 kr

Andrea Visintini, Friuli
Pinot Grigio 145/ 630 kr

Tre Monti, Emilia romagna
Albana di Romagna 145/ 630 kr

APERITIF

Veckans GT

Vaga eller fraga? 150 kr

Aperol Spritz

Basil smash
Mountain gin, basilika, citronjuice
socker 155 kr

Espresso Martini
Sprezzo, Glacier vodka,
espresso, socker 165 kr

MINDRE
Primi

Carpaccio
Tunt skivad oxfilé, schalottenloksvinagrett, ruccola,

éramslé’)ksmajonnﬁs, friterad kapris, friterad jordirtskocka & riven

parmesan
175 kr

Caprese

Tomat & buffelmozzarella med picklad chili, basilika & crostini

145 kr
Blackfisk

Grillad blickfisk, ndujasmor, chilimajonnis,
picklad finkal & ruccola
149 kr

Sparris
Blancherad vit sparris, med bryntsmorskum, stenbitsrom,
ramsloksmajonnis & ragbroédsmul
185 kr

PASTA

Aglio e olio
Linguine med chili, vitlok, schalottenlok, olivolja & persilja
205 kr
Tilldigg: Grillad bldckfisk 65kr

Tagliatelle al Ragu
Nattbakad fliskkarré, tomatsas,

vindelrokt flasksida, riven parmesan
275 kr

Frutti di mare
Buccatini med vongolemusslor, blamusslor, blickfisk, tomatsas
toppas med marinerade rikor & persilja
275 kr

RODA
Monviert, Friuli
Pinot Nero 155/675 kr

Nizza Silvano, Piemonte
Nebbiolo d’Alba DOC 145 /630 kr

Valiano Chianti Classico,
Toscana
Sangiovese 160/ 695 kr

Lamberti, Veneto
Amarone della Valpolicella DOCG
Corvina, rondinella, molinara 175/ 765 kr

Prosecco, Aperol, apelsin 139 kr

Grillad flankstek, rostad vitkal, friterad potatis, picklad rodlok,

gGrillad ryggbiff pa ben, serveras med friterad potatis, Capresesallad,g

CHEFS CHOICE

TREAN
Kronirtskockshjirta

Friterade kronirtskockshjirtan, ramsloksmajonnis, orter
& riven parmesan

Triple zest Negroni
Sun gin, Campari, Aperol, Vermouth 765 kr

Rhubarb Paloma

Rhubarb pie, tequila, tajin
grapefruktsoda 160 kr

STORRE

Frutti di mare

Secondi Buccatini med vongolemusslor, blamusslor, blackfisk, tomatsas
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Morot Mandelkaka

Rostad morot, blancherade grona drtor, gul morotspuré,

Mandelkaka med pistageganache,
friterad morot & bryntsmor med tranbir och mandlar

apelsinkram, pistageglass & rostade mandelsmulor

265 kr P
. 75 Rkr
GOs
Smorstekt gosfilé, potatispuré, briaserad finkal,
B Pibal & I FYRAN

picklad finkal & bryntsmorskum
359 kr

Pluma
Grillad pluma, rostad majskriam, grillad zucchini, gremolata,

Carne Cruda
Finskuret kalvinnanlar, semitorkad tomat, tomatkrim,
riven parmesan

picklad chili & marinerad zucchinisallad : Caprese
315 kr Tomat & buffelmozzarella med picklad chili, basilika & crostini
Flankstek Flankstek

Grillad flankstek, rostad vitkal, friterad potatis, picklad rodlok,
i kryddsmor & rodvinssis

Vaniljglass

Serveras med mandelsmulor & olivolja

kryddsmor & rodvinssas

339 kr
Clubsteak

Varmritt for 2-3personer, hingmorad i 14 dagar
599 kr

rostad majskrim, kryddsmor & rodvinssas
895 kr

DESSERT

Fragor?

Fraga oss gidrna om allergener i vara matritter
eller

proteinets ursprung Tiramisu

En riktig ”pigger upper”
95 kr

Mandelkaka

Mandelkaka med pistageganache, apelsinkrim,
pistageglass & rostade mandelsmulor

OL

ALKOHOLFRITT 139 kr
yﬁnall)(rlea OL Rabarber
aliensk lager Rabarber & dppelpaj, kard lass & h 1
20 ¢l 50 kn 40 ¢l 95 by Lager eller IPA 55 kr abarber appelipaj arIQe;n]lel;nmag ass avresmulor
VIN Vaniljglass
Ealggf 328611;2?(/ Bubbel, Vitt eller Rott 79 kr Serveras med mandelsmulor & olivolja
. 65 kr
Surol, tropical 33 cl 95 kr 2
’ . OVRIGT
IPA, Glutenfri 33 ¢l 95 kr Lisk 39 kr
OMAKA Lokalproducerad lisk 42 kr
Lager 33 cl 95 kr Lemonader 42 kr

IPA, 33 ¢l 95 kr Appelmust 45 kr



