


BIENVENIDO A ESPANA

Viilkommen till Spanien

Tapas

Tapas ir ett riamiingsnamn for sméritter som
hiredr fran Spanien, men har influenser frin
hela Medelhavet. Namnet kommer frin verber
tapar, som kan &versittas med "art ticka”,
som i att |:'igga pa ere lock. Der sigs atr man
torr i virlden hade problem med Augor och
insekter i barerna och helt enkelt tickre dver
ert stop med vin med et litet fat som man la
lite skinka och andra smiritter p. Andra siiger
att det var et siee att minska supandet, genom
art kroggister savil som hoviolk vid stora
bjudningar pi palatsen fick i sig nigra tuggor
mat mellan glasen. Oavserr vilken sigen som
stimmer har rapas slagit igenom som begrepp
i hela virlden. Det stir for en varieté av
smaritter som ir snabba, enkla och goda.

Tapas kan wvara allt mojligt men der mest
forckommande dr skivor med olika sorters
ost och skinka, tillagade grénsaker, friterad
fisk och skaldjur i marinad. Men tillagningen
behover inte alls vara avancerad. En skil med
oliver eller nétter, eller bara en bit bréd med
olivolja och salt kan ocksa riknas som tapas.
Bland vira klassiska tapas finner ni krispiga

Calamares (blickhskringar), Gambas tigres
(vitlék- och chilimarinerade rikor som halstras
i sitt skal), Pinchos papas (tva stycken smi
lickert kryddade oxhiléspett), Gambas al ajillo
(vitlok- och chilifrista rikor i olivalja med
piri-pirikryddor), Queso de cabra (chevréost
med pinjendreer, serranoskinka och honung)
samt mdnga andra gudu, vilsmakande tapas. |
Baskien kallas tapas fér pintxos (pinchos) som
ofta refererar till smi brédbitar med nigot gott
ovanpi, och en tandpetare som kdrts genom
detta, Tapas dr det lilla fatets meny. Om man
vill dta en stdrre portion ber man om en racién.




BIENVENIDO A ESPANA

Vilkommen till Spanien

Att dta Tapas...

AV ett satt
att umgas

man borjar limpligen med
ett glas sherry eller sangria.
Fortsitter sedan med att priva
J'.-:--f-i-l‘-':"‘ | tvi eller tre tapasritter. Pratar
. lite och mir bra. Kinner magen
for mer fortsitter man att ita
och umgis tills man blir micr.
En tequila passar urmirke «ill
Tapasritterna.

Nir man drer Tapas ska man inte
ha brircom. Det tar nimligen
lite extra tid for koker ate tillreda
de olika ritterna som alla tillagas
a la minute!

Hos oss pa Papas Tapas tar man
det lugnt och njuter av den goda
maten i kiira vinners lag.




ALGO BUENO ANTES O DESPUES

DE COMER

Nagot gott fore eller efter maten

DRINKAR
4cL 115:-
5cL 135:-
6 cL 155:-

Vodka & redbull

(;in tonic
Vodka ronic

SHOTS
22:-CL
Jagermeister
Agwa

Tequila
Hallonlacks
Fireball
Fishshot
Minttu choklad

Fernet

Mezcal

SPECIALDRINKAR

SWEET ORANGE:

Triple sec, Tequila,

apelsinjuice, Tonic vatten
CUBANSK TROCCA:

Havana anejo, Trocadero, lime.
Taras crassic: Bacardi lemon,
Fanta, lime

Mexican: Tequila,

Iimej uice, Agarvesirap, Cava

SANGRIA SPECIAL: Sangria,
Bananlikér, Triple sec, frukter

MarGariTA: Tequila, triple sec.
Véli mellan original eller frozen.
Frozen kan viljas med lime eller
jordgubb.

DRYCKER
Coca cola
Fanta

Sprite

Coca cola
Trocadero
Apelsinjuice
Loka citron
Sodavatten
Licesl

Coca cola Zero

30:-
30:-
30:-
30:-
30:-
30:-
30:-
30:-
30:-
30:-




ALGO BUENO ANTES O DESPUES

DE COMER

Nadgot gott fore eller efter maten

PRU‘VA GA“NA
AGWA MED AGWA SHOT, 4 c1. 88:-
RED BULL: En enkel lime ritual
Hill upp en runda Agwa shots och ge
alla en limeklyfta

* Bic i limeklyftan

% Svep en shot kall Agwa

* Njut av kinslan

Fir atr aktivera de 40 gram cocablad som finns

i flaskan anviinder man lime som reagerar med
alakloiderna i bladen. Detta kan komma are
efterlikna effekten av en "Oxygen buzz”, som man
kan uppleva nir man tuggar cocablad eller dricker
cocate vid de hoga hojderna i Anderna.

CENOTE 40:-/cl
Reposado 100% Agawe Azul

Tequila gors av Agave tequilana,
en meterhdg viixe med taggiga
blad vars ananasliknande stam,
pifia, anvinds i tillverkningen.
Nir agaven blivit 7-10 ar skirdas
den och stammen som kan viiga
upp till hundra kilo huggs

i bitar och rostas i traditionella
tegelugnar eller kokas

i tryckkokare.

PROVA EN

CENOTE
60D TEQUILA! TEauiA

Hrposado



COCINA RECOMIENDA

Koket rekommenderar meny nummer ett

)

Birja mdltiden med vira
underbart gmf:r

GAmMBAS TIGRES

— vitlok och chilimarinerade
[igerriiknr. som halstras i site
skal och serveras med en

klick aioli samt en citronklyfta.

Direfter provar ni vira beromda

PiNcHOS PArAsS

som ir tvi stycken sma — lickert
kryddade oxfilésperr som serveras
med klyttpotatis och aioli.

Sad avslutar ni maltiden med viva goda

QUESADILLA A LA MEXICANA -

som dr tva valfyllda veretortillasbrod med kéeefirs, lok
och jalapenos som serveras med salsa och vitlokssas.

Hela ovanstiende meny 280:- X

COMIENCE SU ESTANCIA EN ESPANA
CON UN VASO DE SANGRIA

"Borja er vistelse i Spanien med ett glas Sangria”




COCINA RECOMIENDA

Koket rekommenderar meny nummer tva

)

- Varfor inte vilja vir goda

QuEeso DE CaBra

— som dr marinerad chevréost med
pinjendtter och serranoskinka,
toppad med honung samt serverad
med tvi grillade brédskivor.

Fortsder direfter med

PiNncHO DE PoLLO

Twva stycken sma - lickere
kryddade kycklingspett som
serveras med klyftpotatis och aioli.

Avrunda maltiden med

HICKORYROKTA BABY BACK RIBBS

s Serveras med spansk djivulssis, klyfrporatis och aioli.

- Hela ovanstiende meny 280:-

Om ni mot :zc’;;'ﬂiﬂnadan orkar mer
rekommenderar vi vir dessert

EL MACO SPECIAL (en dverraskning) 105:-




TAPAS ESPANOLAS

- PLATOS PEQUENOS

Spanska tapas — smaritter

2 PAN CON AJO
Tvé gyllenbruna hirlige doftande
vitloksbrod. 39:-

3 CHAMPINONES A LA SEVILLANA |
Firska champinjoner och serranoskinka
frista i vitlok och olivolja. Serveras

med vitt brid. 77

4 PATATAS BRAVAS
Friterad klyfrporatis med

het tomatsis och aioli, 50:-

5 Coxa DE POLLO
Chilimarinerade kycklingvingar
med klyftpotatis och aioli. 83:-

6 GAMBAS AL AJILLO

Vitlék och chilifrista rakor i olivolja
med piri-pirikryddor, serveras

puttrande i en liten skil samt

med vite brad ill. 83

8 CALAMARES FRITOS

Friterade blickhskringar serveras
med vir goda aioli samt en citronklyfra.
En klassiker bland vira Tapasritter. 88:-

9 TABLA DE EMBUTIDOS

En blandning av kallskurer. Spanska
ostar, torkad Hiskfile, serranoskinka,
choritzokory, spansk gurka och oliver.

Serveras med grillar bréd. 105:-
10 Saxito LANGOSTING

Smi knyten med rikor, kriftor och
gronsaker. 95:-
11 GRILLAD CHEVREOST 95:-

Serveras pi ett toastbriid med valnérrer,
honung och hkonmarmelad.

12 VECKANS GASTTAPAS
Friga servitdren, han/hon informerar.

| lite stark stark W

13 PINCHOS pAPAS

Papas Tapas Haggskepp.

Tvi sma lickert kryddade oxhiléspert
som serveras med klyftporatis

och aioli. 99:-

16 GAMBAS PINCHOS

Vitldk och chilimarinerade tigerrikor

pd spetr tillsammans med champinjon
och paprika. Serveras med klyftpotatis
och aioli. 94;-

17 HICKORYROKTA BABY BACK RIBBS
Serveras med spansk djivulssis,

klyfrporatis och aioli. 04;-

20 PiNcHo DE Poiio

Tvi sma lickert kryddade kycklingspert
som serveras med krimig vitlik-

& chilisas, aioli, klyftporatis 88:-

23 GAMBAS TIGRES |

Viddk och chilimarinerade tiger-

rikor som halstras i site skal och
serveras med en klick aioli samt en
citronklyfta. 99:-

25 SERRANITO

Fliskflé med serranoskinka,

serveras pi en toast med

aioli och rostade gréinsaker. 04:.

26 QUESO DE CABRA MARINADO CON
PINONES Y JAMON SERRANO

Marinerad chevréost med pinjendrrer
och serranoskinka. Toppad med
honung. Serveras rnn:dl v

grillade brodbitar. 99;-

mycket starll)



PLATOS ESPANOLES

= PLATOS PRINCIPALES

Spanska Platos — huvudritter

122 POLLO AL AJILLO

Lickert ugnssteke kycklingfilé som
serveras med krimig vitlsk- och chilisis,
knapersteke bacon, same klyfrporaris,
aioli och grénsaker. 230:-

123 EL VEGETARIANO

Frisch vegetarisk mixtallrik bestiende av
blandsallad, queso macerado, tvi stycken
vitloksbrod, quesadillas, gronsaksspett,

klyfrporatis, aioli, oumph alt. corn. 230:-

124 PINCHO GRANDE

Oxfilé pa spett. Serveras med klyftpotatis,
aioli, Firska gronsaker same en krimig
champinjonsis. 299:-

125 LoMoO DE CERDO

Vitloks- och timjanmarinerad

fliskfilé som toppas med bacon och
fetaost. Serveras med Firska gronsaker,
klyftpotatis, aioli samt en
timjansas. 260:-

126 HICKORYROKTA BABY BACK RIBS

med klyftpotaris, spansk djivussas,

aioli samt firska grénsaker. 260:-

129 Paras MEZCLA

Var populira mixtallrik bestiende av
vitlaksbrod, friterad blickfisk med en
klick aioli, kycklingfajitas med guacamole,
vitlokssas, tomarsalsa, blandsallad, ost och
ett vetetortillabrod, tva sma oxhléspert

med aioli och klyftporatis. 260:-

130 TABLA DE EMBUTIDOS GRANDE
Spanska delikatesser som ostar,

torkad Hiskflé, serranoskinka,
choritzokory, spansk gurka, oliver

samt grillat brid. 248:-

131 HET SPANSK SKALDJURSOPPA i

Med rikor, kriftor och musslor.
Serveras med wvi gyllenbruna
vitlsksbrad.
Halv portion 135:-
Hel portion 250:-

GaMBAS TIGRES GRANDE

— vitlsk och chilimarinerade tigerrikor,
som halstras i sitt skal och serveras med
en klick aioli samt en citronklyfra.

250:-



TAPAS DE MEXICO

- APERITIVOS

Mexicanska Tapas — smaritter

50 QUESADILLA 57 Liten NacHo
Tvi stycken grillade veretortilla- Nachochips, ost, lok, jalapenos,

bes idoksds, s
oIk d ekt med ost, salsa, vitloksis, isbergssallad, romatsalsa och vitlékssis,
jalapenos, lok.

: : Vili fyllning: =
Vilj fyllning: i
kiifins, kyckliing, auomn; kotifiirs, kyckling, quorn,
pulled pork, eller Oumph. ~ 82:- pulled pork eller Oumph. 80:-

58 LiteN Fajrras

Tortillabrad, guacamole,

vitlokssas, tomatsalsa ach ost.

Viilj fyllning:

kottfirs, kyckling, quorn,

pulled pork eller Oumph. 85:-

FORKLARINGAR
PULLED PORK (DRAGEN GRIS)
Hickoryréke Hisklarré.

Namnet pa riwen syfrar pa att man

56 CreaM cHEESE cHiLl 1|

Lickert panerade jalapefohalvor “drar i sir” det méra kbter med en

fyllda med cream cheese. 70:- gaffel niir dec ir Firdigroke.

OumrH =
Ar en relative ny rivara gjord pd

sojabénor. Det dr en produkt frin

vixrriket med en hele ny konsistens

som faller dven de stora kéttilskarna

i smaken.

| lite stark 1} stark M mycket stark



PLATO GRANDES
A LA MEXICANA

Plato Grandes a la Mexicana — stora rétter

150 NACHOS GRANDES

En stor nachotallrik med nachochips,
ost, lok, jalapefio och vitlokssis.

Viilj mellan:

kottfirs, kyckling, pulled

pork, quornfirs cller Oumph. 165:-

154 FAJITAS GRANDES

Serveras med riven ost, gum:amnlc,
tomatsalsa, vitlokssids, vetetortillas
samt en blandsallad.

Vidlj mellan:

strimlad oxfilé, kyckling,
kottfirs, pulled pork, A

quornfirs cller Oumph. 248:-

156 MEXICANSK CHIMMICHANGA

Grillad veretorrilla med vitlokssas,
tomatsalsa, guacamole,

blandsallad, ost, lék och jalapenos.
Véilj fyllning:
kiirrljgn, leyckling, pulled pork

quorn cller Oumph. 215:-

155 MEXICANSK HET
HAMBURGARE

AV ANGUSKOTT *

Serveras med hamburgerdressing,
isbergssallad, lék, tomat, jalapefios,
ost, tomatsalsa samt bacon.
Klyftpotatis och aioli tillkommer.
171:-

* ANGUs — NOTKOTTETS RoLLs Rovce
Redan sedan rasen erablerades i
Skottland pa 1800-talet s har

rasen avlars for bista mojliga
kérregenskaper till skillnad fran

de flesta andra koreraser som har

sitt ursprung som dragdjur eller
mijilkkor. Det som gor kotter

fran Angus 53 unikt dr dess higa
marmoreringsgrad, dvs mycker
inspringt fert i kiteet, Detta bidrar
till att gora kotter extra mért och
saftigt. Med mycker marmorering sa
blir kértet dven littare att tillaga %ﬁir
det blir mer forlitande om man rikar
tillaga det lite for linge, det blir inte
lika torrt som magrare kétr.




ESPECIALIDADES

Specialritter

132 KRISPIGA POTATO POPS
Serveras med smiiltost, baconbitar & 16k

1/2 port. 94:- 1/1 port 149:-

133 MEJILLONES DE LA CASA

Tapas eget recept pa musslor i vitvinssis

med kryddor. Serveras med vitlokshréd.
Tapas 115:-. Huvudrdet 215:-

134 PLOCKTALLRIK

Nacho cheese triangles, Potato pops,

Pepper rings, Chrispy chicken wings,

Cream cheese chili, serveras med kryddad

avocadopure, Salsa och chipotlesis.

En person Tva personer Fyra personer
105:- 193:- 385:-




POSTRES

Efterritter

40 BELGISK VAFFLA
med vaniljsmak. Serveras med
glass, sylt & frukter. 94:-

41 HELADOS DE LA CASA
Vaniljglass som serveras
med chokladsis och gridde.

Garneras med sisongens bar. 83:-

42 FROKEN Majas
POLKAGRISPARFAIT
Himmelske gott.

110:-
43 EL MACO SPECIAL
En tverraskning. 105:-

48 CREMA CATALANA

En traditionell karalansk dessert med
smak av vanilj. Serveras med gridde och
chokladsas. 105:-

49 CHOKLADFONDANT
Med en kula vaniljglass och gridde.
Garneras med sisangens bir. 105:-

50 G1.ASS MED VARM
HJORTRONSYLT 105:-

65 Paras FONDUE

En sagolik god dessert bestiende av smiilt
choklad med nétter, marshmallows, olika
frukrer och glass. Man doppar de olika
ingredienserna i den varma chokladen
och liter sig vil smakas! 150:-

\



CERVEZA - BEBIDAS

CERVEZA DE ESPANA - MEXICO - REPUBLICA CHECA - SUECIA

9] - [fran Spanien, Mexico och Sverige

EXKLUSIVT BARA HOS PAPAS TAPAS

CERVEZA PAPAS TAPAS CIDER o
En ljus lager bryggd pa Briska 33 ¢l 68:-
Grebbestads Bryggeri.
20582 ALKOHOLFRI CIDER
Briska pironcider 33 cl 50:- ~

FATOL

Stor fawél 72

FLASKOL

Mariestad 50 cl §2:- =
San Miguel, 33 ¢l G8:-

Alhambra 1925, 33 ¢l 08:-

Heineken, 33 d G8:-

Sol, 33 cl 68:-

A ship full of IPA 68:-

Estrella G8:-

ALKOHOLFRI OL
Mariestads 33 o 50:-




ELEVAR EL ESTADO DE ANIMO CON
UN VASO DE SANGRIA O CAVA

Hoj stimningen med ett glas sangria eller cava

RODA VINER

EL cOTO CRIANZA 475:-
Medelstor doft med toner ay

miirka biir, vanilj, kaffe,

plommon och fider,

Smak: Medelfyllig, ganska mjuk,
robust smak med inslag av roda

och morka bir, kaffe, lider,

vanilj och en balanserad ckfatston.

COTO DE IMAZ

(GRAN RESERVA 575:-

Krafefull dofr av mérk, kryddig
fruke och facvanilj.

Smak: fyllig, ungdomlig smak
med tanninerna dolda av mogen,

mirk fruke. Inslag av bjornbir,
kryddnejlika och fatvanilj.

CoTo DE IMAZ
RESERVA 475;- -
Kraftfull dofr med inslag av

mérk frukr, vanilj och kryddor.

Smak: ganska fyllig, fortfarande
ungdomligt kraftfull smak med
inslag av bjornbir, plommon,
vanilj och kryddot.,

VITT VIN

EL coTto BLANCO 475:-

Medelstor, fruktig, frisk, mineralig

doft med toner av mogen citrus, =
gula pdron, grona ipplen och

lite marsipan.

Smak: torr, Kt dill medelfyllig, .

aptitretande, frisk och frukrig -\ =
smak med inslag av gula och I

grona dpplen, citrus, ananas

och lite mineral. %

ALKOHOLFRITT

Viee och roce alternariv finns

50:-/glaset



Husets vin, Sangria

HUSETS VIN

Ratet, Vitr eller Rosé

Glas 85:-  1/1 425:-

SANGRIA

Glas 85:- 1/1 425:-

CAVA

Glas 85  1/1 425-HAS
— == 1

CHAMFAGNE‘

850:- i

i

\

= =" ]

CAFE

BEBIDAS DE CAFE, LICORES

Bl e T o T L
Kaffe, kaffedrinkar, avec

KAFFEDRINKAR

4¢l115:- 5¢135:- 6l 155:-

IRISH COFFEE
Jameson, brunsocker, kaffe, gridde

SPANISH COFFEE
Likor 43, kaffe, gridde

MEXICAN COFFEE
Kahlua, tequila, kaffe, gridde

DRYCKER
Kaffe 30:-
Te 30:-

T ——
; AVEC
22:-/cl
Baileys
Likor 43
Cointreau
Xanté
Jameson
JackiDaniels



PLATOS SUECOS Y ACCESORIOS

BARNMENY

40 VILDA KOCKENS NACHOTALLRIK

Liten nachotallrik med nachochips,
kieefirs och ost, Serveras med

vitlskssis i skil bredvid samr gurka.

{Tomarsalsa om si &nskas). G6:-

41 ARTIGA SELMAS TORTILLAPIZZA

Torrillabrsd fylle med kttfirs och ost.
Serveras med vitltkssas i skal bredvid
samt gurka.

{Tomatsalsa om sa Hnskas). G6:-

42 SPIDERMANS KOTTFARSPASTA
Pasta med en kotccfirssds. Serveras med

ketchup i skil bredvid samr gurka.  66:-

43 CoorA MANS HAMBURGARE
Hamburgare, dressing och ost.
Serveras med klyfrporaris, en skl

ketchup bredvid samt gurka. 66:-

44 FirriGA F1AS PANNKAKOR
Tre stycken pannkakor,

gridde & sylr. 66:-

_

AGREEADOS EXTRAS

- EXTRA TILLBEHOR
Viddkssas 20:-
Tomartsalsa 20:-
Guacamole 35:-
Aioli 30:-
Vetetortillas 5 kr/st
Griddhl 10:-
Vite brad 10:-
Nachochips 35:-
Oliver 25:-
Jalapenos 25:-

Har ni speciella onskemdl?

Vi forsoker alltid
— om det finns tid
och mojlighet —
ordna detta!

KOCKEN BIUDER ALLA
BARMN SOM ATER UPP $IN

MAT PA GLASS MED :

cHOKLAD- ELLER KoLASAS!




Hir kan man bestilla
goda sma Tapas.

Hir kan man bade dta och dricka gott
i en avslappnad milj.



Fester
Brollop
Foretagsevent

Konferenser
mlm. -

Bérja kvillen med mingel i baren.
Flytta sedan upp till andra viningen
och njut av en god middag och avsluta
sedan kvillen med lite dans eller
tivlingar i baren.

Ni far garanterat en trevlig och
minnesvird kvill pa den lilla krogen
med det stora hjirtat.

For bokningar och forfragningar,
ring 070-761 51 16



Nigra vanliga uttryck:
Vilkomna Bienvenidos/as
Tack sa mycket Muchas gracias
W God dag Buenas dias

. God natt Buenas noches
Vises Nos vemos
Talar ni spanska? Habla usted espafiol?
Kan ni hjélpa mig? Puede usted ayudarme, por favor i
Jag skulle vilja ha Quisiera
Var sndll och hamta Por favor, traigame
Jag ér hungrig Tenge hambre
Jag dr torstig Tengo sed
Har ni nagon meny? Tiene usted un meni de precio fijo?
Kan jag fa se pa matsedeln? Puedo ver la carta?
Var ar toaletten? Dande estan los servicios, por favor?
Ingenting mer, tack Nada mas, gracias
Jag tar en 6l, tack Tomare una cerveza, por favor
Jag ska be att fa en flaska vin Quisiera una botella de vino
Far jag be om notan, tack? Podria darme la cuenta, por favor?
Tack, det var mycket gott Gracias. Ha sido upa-gemida muy buena,

\ I PAPAS TAPAS

Take away ¢ Catering
Vi ordnar er fest i spansk atmosfir
Kriebsensgatan 9 Eskilstuna » Tel 016-12 8191




