
Le Menu



ÖL PÅ FAT
Melleruds Pilsner 40 cl 	 85  

Krusovice 40cl               	 89 

A Ship full of IPA 40 cl 	 94  

ÖL PÅ FLASKA
Mariestads Export 50 cl 	 85 

Wisby Weisse 50 cl 	 90  

Heneken 33 cl 	 69  

Visby Stout 33 cl 	 74  

Daura Damm 33cl 	 89  

CIDER 
Briska Elderflower 	 74  

Briska Pear 	 74 

Strongbow Apple 	 79  

Hot Shots
1 pcs 	 120

4 pcs 	 450

Coffee
Filter coffee 	 35

Espresso 	 45

Cappucino 	 55

Café Latte 	 55

Alkoholfritt
Mariestad 0% 	 45

Briska 0%, 	 55

Läsk, lättöl	 35

Vänligen fråga personalen för fler alternativ 
eller information

G. Gluten | L. Lactos | S. Selleri | N. Nötter | V. Vegetarisk

SNACKS
Oliver	 45

Nötter 	 35

Charkbricka	 95

BUBBLOR
Welcome Cava 	 125/615

Drappier carte D Or Brut Frankrike 	 1050

Herencia Brut 	 125/615

Bollinger 	 37/5 cl, 695

RÖTT VIN
Bistrons val: Pinot Noir 	 160/795  

Mario Primo Chianti Italien 	 135/535  

Cote Du Rhone Frankrike 	 175/845  

Hartland Cabernet sauvignon 	 149/625 

Australien  

Voghera Nebbiolo Italien 	 169/795 

VITT VIN
Domaine Louise Chablis, Frankrike 	 149/695 

Riesling Returns EKO Tyskland 	 145/540  

Chavin Sauvignon blanc Frankrike 	 142/550

Morgan Chardonnay Kalifornien    	 145/695 

Welcomes vita vin 	 125 / 515 

ROSÉ
La Méridionale Rosé, France 	 125/515

FÖRRÄTTER 
Toast Skogen (G)	 150/230
Svampstuvning på stekt surdegsbröd, toppas 
med friterad morot, syrad lök och krasse

Toast Skagen (G)	 170/250 
Skagenröra på stekt surdegsbröd, toppas 
syrad lök, dill och citron

Råbiff (N)	 170/260
Karl-Johan majonnäs, riven parmesan, 	
mandlar, aleppopeppar, syrad lök och 		
friterad kapris

Löjrom (G)	 180 
Friterad gyoza, vispad smetana, rödlök, 	
gräslök och dill

Tångkaviar (G)	 120 
Friterad gyoza, vegansk majonnäs, rödlök, 
gräslök och dill 

Friterad Padrones     	 95 
Serveras med aioli

VARMRÄTTER 
Pizza Mortadella (G, N)       	 210 
Tomatsås, mozarella, mortadella, pinjenötter, 
mascarpone och rucola 

Pizza Bianco (V)               	 190 
Creme fraiche, vitlöksfräst spenat, 		
småtomater, chevre, rucola och honung

Steak minut                	 295 
Bankad ryggbiff, tomatsallad, bearnaise sås 
och pommes

Hamburgare Bistro (G, L)     	 230 
180g högrev, kökets dressing, tomat, lök, 
sallad cheddar och saltgurka. 		
Serveras med pommes

Rostad sötpotatis & Aubergine        	 230 
Gochujang, lök & nöt crumble, fetaost, 		
rucola och BBQ-glaze

Club sandwich  (G)          	 240
Stekt kyckling, chipotlemajonnäs, roman-	
sallad, tomat, bacon, rödlök, syrad lök, 	
surdegsbröd och pommes

Cesarsallad (G, L)                 	 210 
Romansallad, riven parmesan, cesar-		
dressing, bacon, krutonger 

Cesarsallad med kyckling          	 230

Cesarsallad med räkor               	 255

Cesarsallad med tofu                 	 230

DESSERTER 
Mandelkaka (N)                   	 130 
Brynt smör, punchgrädde, hallonkompott 		
och atsinakrasse

Crème brullé 	  125
Stjärnanis och apelsin

Blåbärspaj (G)                       	 115 
Serveras med vaniljsås

Chokladtryffel                   	 60 

Glasskula till de små       	 35 

Ryggbiff (S)
Rotselleri, madeira, syltlök,

potatiskaka, morot och örtsallad
390

Torskrygg (N, S)
Vitvinssås, blomkålspuré, päron, 

hasselnötter, dillolja, savoykål 
och löksot

410

ATT BÖRJA MED

Negroni 155 kr 

Gin & Tonic 155 KR

Gin, tonic, citron 

Moscow Mule 155 kr

Vodka, ginger beer, lime   

Cosmopolitan 155 kr 

SÄSONGENS SMAKER

Avec
Grönsteds, Boulard, Plantation,

Bowmore, Highland Park

Pris / cl 39


