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FORDRINKAR....ore. 175 KR | VAR FAVORITCHAMPAGNE APTITRETARE

DryMartini S.ASans Année NV 1045KR | 3/6/12 < Ostron.......... 135/255/495 KR
Bombay Sapphire, Cocchi Americano & oliv. Domaine Nowack — Champagne, Frankrike Serveras med citron & schalottenloksvindgrette.
Old Fashioned Cuvée René ExtraBrutNV........ 1795kR | ToppatOstron ... 75 KR
Rye whiskey, bitters, brunt socker & apelsinzest. Tribaut Schloesser — Champagne, Frankrike Ett ostron med guanciale & tabasco.

Spicy Margarita Perseval-Farge 196 ler cru2004......1905kR | Lojromstartlette............... 95 KR
Tequila, Cointreau, ananas, lime, Chamery, Champagne, Frankrike Serveras med Kalixlgjrom, smetana & gréslok.
socker & saltkant. .

. Roederer Blanc de Blancs 2016......... 1995kR | LitenMoules................. 135 KR
Glngel” Deluxe Champagne, Frankrike Vitvinskokta blamusslor med vitlok,
Diplomatico Mantuano, ingefira & limejuice. persilja & gridde.

Passion Royale CAVIAR
Cava Funambul, passionsfrukt & vaniljsocker.
Limoncito N25Oscietra Caviar........ 995 KR

Bombay Sapphire, citronessens,
citronjuice & viol.

Rabalder

Vodka, rabarbersyrup, dppelsyra,
citron & sodavatten.

Hanky Panky

Tanqueray Gin, sot vermouth,
Fernet Branca & apelsin.

Ostron dr levande. Observera att vissa
personer dr kdnsliga for denna typ av kost.

30 gr. Serveras med blini, smetana,
grdslok, hackad rodlok & citron.

UmaiCaviar......o 795 KR

30 gr. Serveras med blini, smetana,
grdslok, hackad rodlok & citron.

Brioche & Caviar ... 195 KR
Smdrstekt brioche med skuren rabiff & Caviar.



ALLERGIER? — FRAGA PERSONALEN

FORRATTER

Toast Skagen 245/385 KR
Serveras pd smorstekt toast med rdkor, majonnds, KalixIdjrom, dill & citron.
¥ DE CHANCENY CREMANT DE LOIRE NV, 135 KR

Grillad Pulpo 220 KR
Serveras med leche de tigre, rékt tomat, grillad nori, picklad kdlrabbi & firsk wasabi.
@ BERTANI SEREOLE SOAVE — GARGANEGA, 185 KR

Skuren Rabhiff 245 KR

Serveras med forellrom, senapskrisp, picklade krushdr, bakad dggula & surdegskrutong.
@ PERRACHON BOURGOUGNE ROUGE — PINOT NOIR, 185 KR

Moules Caviar 210 KR
Serveras med blamusslor, saffranssmarsds, caviar, salviaolja, isad silverlok & smorstekt levain.
® NEUMEISTER — GELBER MUSKATELLER, 165 KR

VARMRATTER

Grillad Blafenad Tonfisk 485 KR

Serveras med picklad rdttika & persika, blomkdlspuré, créme pd sjoborre & kimchimarinerad pak choi.
@ TERLAN — PINOT GRI, 185 KR

Smorconfiterad Havsaborre 385 KR
Serveras med langbakad purjolok, potatisamulett, smérsds med dngsyra & értsallad.
® MASON ROAD — CHENIN BLANC, 165 KR

Sommarens Vegetariska 315 KR

Grillad & kimchimarinerad pak choi, picklad rdttika, svart vitlok- & misocréme, potatiskaka,
riven parmesan & értsallad.

® MULHEMER SONNENLAY — RIESLING, 155 KR

Moules Marinieres 335 KR
Vitvinskokta blamusslor med vitlok, persilja & grddde. Serveras med pommes frites & aioli.
® DOURTHE NO1 — SAUVIGNON BLANC & SEMILLON, 125 KR

Justnu - Fran hav SE SEPARAT BLAD
En fiskrdtt som varierar. Tillgdnglig bade under lunch- & middagservering.
Justnu - Franland SE SEPARAT BLAD

En rdtt med kott eller fagel som varierar. Tillgdnglig bade under lunch- & middagservering.

DESSERTER

Creme Bralée xarameliiserat rasocker & vanilj 120 KR
® CHATEAU SUIDURAUT 2007, SAUTERNES, 185 KR

IOI'ngbbaI' Serveras med verbena, matchaglass & kokosmjélkspannacotta 185 KR
@ GREYWACKE BOTRYTIS - PINOT GRIS, 165 KR

Rabarbersorbet serveras medrostadvit choklad & fliderblomsmousse 165 KR
¥ MOSCATO D'ASTI, 110 KR

Ostservering 115 KR
En bit ost med husets marmelad & kndcke. Frdga er servis om dagens utbud.
® GRAHAMS TAWNY PORT 20 AR, 155 KR

CHOKLADTRYFFEL TILL KAFFET — 65 KR

TILL BARNEN

Justnu - Fran hav SE SEPARAT BLAD
En fiskrdtt som varierar. Tillgdnglig bade under lunch- & middagservering.
Justnu - Franland SE SEPARAT BLAD

En rdtt med kott eller fagel som varierar. Tillgdnglig bade under lunch- & middagservering.

Kottbullar 145 KR

Serveras med farskpotatis, rarorda lingon & grdaddsds.

OCREYN
* VAL (Y

Aptitretare
Ostron toppad med guanciale & tabasco.
Lgjromstartlette med smetana & gréslok.

¥ CHAMPAGNE QUENARDEL & FILS NV

Moules Caviar

Serveras med blamusslor, saffrans-
smdorsds, caviar, salviaolja & isad silverlok.

@ NEUMEISTER — GELBER MUSKATELLER

Smorconfiterad
Havsabborre

Serveras med langbakad purjolok,
potatisamulett, smérsds med dngsyra
& ortsallad.

® MASON ROAD - CHENIN BLANGC

Rabarbersorbet
Serveras med rostad vit choklad &
flidderblomsmousse.
¥ MOSCATO D'ASTI

MAT 875 KR
DRYCK 475 KR

3/6/12 < Ostron

Serveras med citron &
schalottenloksvindgrette.

135/255/495 KR

RoktaRékor...... 115 KR/HG
Serveras med tillbehor *

1/2Hummer.............. 435 KR

Serveras med tillbehor *

Skaldjursplata............. 1395 KR

Halv hummer, halv krabba, tvd ostron,
150 gr rokta rdkor, 150 gr ishavsrdkor
& en liten kastrull med moules.
Serveras med tillbehor *

+ Kungskrabba till platan ... 395 KR/HG
+ 30gr. N25 Oscietra Caviar......... 995 KR
+ 30gr. Umai Caviar ...................... 795 KR

* Serveras med en bit Viisterbottensost,
smorstekt brod, aioli & husets chilisas.
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JUST NU - FRAN HAV

Smorstekt Torskrygg

Serveras med gron sparris,
férskpotatis, handskalade réikor,
pepparrot & brynt smor.

375 KR
®ETT EKAT GLAS VITT

JUST NU - FRAN LAND
Osso Bocco

Kalv brisserad med apelsin & rosmarin
serveras med rostad potatis, spenatpuré
& glaserad morot.

365 KR
# MOLI ROSSO — MONTEPULGIANO & AGLIANICO

SKALDJURSSPECIAL
Grillad Bla Hummer

Smorad med vitlok & gratinerad med
parmesan. Serveras med pommes frites,
tartarsds & skottsallad med
picklade tomater.

725 KR

® BERTANI SEREOLE SOAVE — GARGANEGA




