Tapas

Spanska tapas med en twist fran det orientaliska koket
Spanish tapas with a twist from oriental cuisine

(1). Calamares a la romana 75:-
Friterade blackfiskringar med aioli
Fried calamares with aioli

(2). Gambas al ajillo 5=
Vitloksfrasta tigerrakor / Garlic tiger prawns
3). Pollo al ajillo 69:-
Kycklingbitar med vitlokssas

Chicken pieces with garlic sauce

(4). Alitas de pollo
Kycklingvingar med salsasas
Chicken wings with salsasauce

65:-

(5). Enchilada de pollo 75:-
tortilla med kyckling, guacamole, salsa, aioli,
ost, vitlok

tortilla with chicken, aioli, salsa, cheese, garlic
(6). Trozos de cordero 79:-
Frasta lammbitar med vitlok, chilli och gréonsaker

Grilled lamb chunks with garlic, chilli and vegetables

(7). Chorizo a la sidra
Ciderkokt chorizo
Cider cooked chorizo

69:-

(8). Datiles envueltos en tonico 69:-
Farska baconlindade dadlar

Dates wrapped in bacon

(9). Enchilada de carne

Enchilada med ris, kottfars, guacamole, salsa,

79:-

chipotle, ost, vitlok

Enchilada with rice,minced meat, guacamole, salsa,
chipotle, cheese, garlic

(10). Patatas bravas 515)e=
Friterad klyftpotatis med aioli och chipotle

Fried potato wedges with aioli and chipotle

(11). Patatas Dulces
Friterad sotpotatis med aioli
Fried sweet potato with aiol

(12). Pan con ajo
Vitloksbrod
Garlic bread

(13). Champinones al ajillo
Vitloksfrasta champinjoner
Garlic fried mushrooms

(14). Aceitunas con Feta marinado
Marinerade oliver, marinerad fetaost
Marinated olives, marinated feta

(15). Halloumi queso a la parilla

con mermelada de higos
Grillad halloumi med marmelad
Halloumi cheese with jam

(16). Manchego frito
Friterad manchego med honung och marmelad
Fried manchego cheese with honey and marmalade

(17). Queso a la parrilla con miel
Grillad chevre med honung och marmelad
Grilled chevre with honey and marmalade

(18). Nachos con queso y guacamole och salsa

(19). Nachos con carne molida
guacamole, salsa & jalapenos

(20).Ensalada de temporada
Sasongens sallad
Seasonal salad

65:-

59:-

65:-

65:-

69:-

69:-

69:-

69:-

95:-

69:-

Bazar

En mix av det Spanska och Orientaliska koket

Comidas calientes / Varmratter

(21). Salmén al horno 199:-

Ugnsbakad laxfilé med klyftpotatis och hemlagad sas

Oven-baked salmon fillet with chopped potatoes and home-
made sauce

(22). Pollo al ajillo con arroz 195:-
Kycklingsgryta med ris, vitlok

Chickenstew and rice, garlec

(23). Hamburgesa de la casa 159:-
Husets egna hamburgare. kottet bestar av 70% hogrev och
30% bringa. Serveras med sallad, tomat, 16k, ost
hemmagjord dressing och pommes/100% notfars/

The house's own burger. The meat consists of 70% high and
30% bring.Served with lettuce, tomato, onion, chees,
homemade dressing and french fries / 100% nutmeg /

(24). Trozos de cordero a la partila 279:-
Grillade lammbitar med klyftpotatis, yogurt,
salsa och pepparsas

Grilled lamb pieces with split potatoes, yogurt,
salsa and peppersauce

(25). Pincho de carne 269:-
Oxfilé pa spett med pepparsas och klyftpotatis

Oxfillet on spit with peppersauce and split potatoes

(26). Plato de parrillada mixta 289:-
Grillmix (Kyckling, Lammbitar och Oxfilé) med pepparsas

och klyftpotatis

Grillmix (Chicken, Lamm bits and Ox fillet) with pepper-
sauce and split potatoes

(27). Pinch de cordero (Kobide) 199:-
Lammfarsspett grillad pa lavagrill med persiskt ris, grillade
tomater,sallad, rédlék och persilja. Serveras med turkisk
vitloksyoghurt.

Lamb skewers grilled on lava grilled with persian rice, grilled
tomatoes, salad, red onions and parsley. Served with turkish
garlic yoghurt.

Vegetarisk/Vegetarian

(28). Estofado vegetariano 165:-

Vegetarisk gryta med ris, yogurt, salsa /

Vegetarian stew with rice, yogurt, salsa
(29). Halloumiburgare 149:-
Serveras med sallad, tomat, |0k, ost,

stekta champinjoner, chipotlesas och pommes

Served with lettuce, tomato, fried onion, chees,
chipotlesas dressing and french fries

Dessert / Dessert

(30). Affogato
Glass, kaffe, Kahlua, gradde, chokladsas
Ice cream, coffee, Kahlua, cream, chocolate sauce

(31). Tarta de Chocolate
Chokladtarta med séssongens béar och vaniljglass
Chocolate cake with seasonal berries and vanilla ice cream

99:-

119:- (32). Marengue

99:-
Marangsviss, vaniljglass, vispad gradde, maranger,

banan och chokladsas

Marangsviss, vanilla ice cream, whipped cream,

maranges, banana and chocolate sauce



