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kontakt(@heberleins.se

tel: 0431 - 45 00 58

Heberleins dr mangfaldigt
diplomerade, bl.a. av
Lilla Sallskapet och
Gastronomiska Akademien!

YGod mat kréver ravaror som skots,
bereds och siljs med omsorg.
Vi vet och vi kan detta”

Viilkomna, Familjen Heberlein

KUNSKAP ¢ KVALITET * KARLEK

CATERING- &
MENYFORSLAG

%;?/ viirld av Smaker!

LI KATEQ
KOTT&CHARK

Etbl 1932
Livs Hemchark Catering Diplomerat charkuteri




Som cateringforetag dr
vi pd Heberleins
Delikatess flitigt anlitade
nar det gdller exempelvis
festmenyer till brollop,
barndop, fodelsedagar,
student, foretagsevent
och mycket mer!

/Vi anvander oss i storsta ma"n\

av vdra egna producerade
charkuterier av
Svensk kéttravara i vira
uppldggningar, smorgastdrtor
och middagar.

Vi bereder och tillagar vira
korvar och andra rokta
produkter pa gammeldags vis
och roker over riktig pyrande
al- & bokspan tillsammans
med enris. Detta sditter den
karaktdristiska smaken som
forhojer smakupplevelsen.

Vi anvinder sjiilvklart
svenska ndirproducerade
rdavaror!

/ HEM-/UTKORNING \

Vid bestillning av catering, vid ett och
samma tillfélle, for over 10 000:- kan
utkérning av er cateringbestillning
ombesorjas utan extra Kostnad till
adress inom Baéstads och Angelholms
kommuner. I 6vriga fall kan, vid en
minimiorder pa 3000:-, utkdrning
ombesorjas till adress inom Béstads och
Angelholms kommuner mot en
hemkorningsavgift pa 395:-.
Kontakta oss for prisforslag i andra

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

\ fall 4n ovan. /

FOLJ OSS GARNA PA VARA SOCIALA
MEDIER OCH TA DEL AV NYHETER,
ERBJUDANDEN M.M.

/ ALLMANNA VILLKOR VID \
ANDRING OCH
AVBESTALLNING

Eftersom vara cateringprodukter gors
pa bestéllning, av farska svenska réva-
ror, ska eventuell avbokning av eller
andring i form av minskat antal perso-
ner, av cateringbestillning
meddelas oss och bekriiftas senast
48 timmar innan leverans.
(senast kl. 10.00 tva dagar innan
leverans vid leverans pa mandagar).

Vid avbokning eller dndring av
cateringbestéllning senare dn denna
tidpunkt har vi, bl.a. i enlighet med 41§
Konsumentkdplag (1990:932), ratt till
skadestand motsvarade sérskilda kostnader
for att inga och fullgora avtalet, sdrskilda
kostnader till f61jd av avbestéllningen, samt
forlust i 6vrigt (utebliven vinst). Eftersom
det ror sig om specialprodukter, gjorda pa
farskvaror, som inte kan siljas vidare/
anvéndas till annat innebér ovanstdende att
vid avbokning eller dndring i form av
minskat antal personer, senare &n ovan
angivna tidpunkt sé debiteras fullt pris,

\ motsvarande den ursprungliga /

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



OVRIG CATERING

JULTALLRIK (I P)

(endast under nov-dec)

Tre sorters sill samt sillsallad
Agghalva med rikor
Julskinka, saltkott, griljerat plommonspackat
flask, rokt oxkott, pressylta samt kallrokt korv
Leverpastej och kalvsylta
Gravad lax med hovméstarsés
Ost
Vid sidan av tallriken:
Hemlagade kottbullar, prinskorv, brunkal,
kavring och smor
Pris: 398:- per portion

GAVOR

Heberleins julpise/presentpase 550:- /st

Se separat framtagna er-
bjudande infor jul med
exakt innehall i var popu-
lara pése.

Onskas presentpase vid
annan tid ar ni vilkomna
att kontakta oss for inne-
héllsforslag.

Presentkorg Fran 700:-
Vi rekommenderar en delikatesskorg for gdvor med
lite hogre belopp for att ge korgen sin fulla effekt.
Har ni speciella dnskemal kring produkter tar vi
hénsyn till dessa, annars kombinerar vi ihop vara
goda hemlagade delikatesser med lite annat smatt
och gott som ostar, kex och dylikt.

Cellofanpaket - Pris utifrin kombination av varor
Lampligt for ndgot mindre gavor, exempelvis;
Korvring, Heberleins Hotellsenap och ett tva-pack
med rokta korvar.

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

[ detta hdifte ges forslag
pd vdrt cateringutbud,
men sjdalvklart kan ni
kontakta oss for att
kombinera ihop en meny
som passar just er
tillstdllning!

/Fér order eller évriga\
fragor kring vart
utbud, allergier,
specialkost m.m.;

kontakt@heberleins.se
0431 - 45 00 58

Vi onskar girna ta del av
er order tva dagar fore
onskad leverans.

Vid snédvare tidsram, vanligen
ring oss 1 butiken
- vi forsoker l6sa det mesta!

KUNSKAP « KVALITET
KARLEK

- J

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



FARDIGA BUFFEER

FRAN 10 PORTIONER

Tre sorters egenproducerat kott; kallrokt
Spickeskinka, Plommonspéckat griljerat flask,
varmrokt chilimarinerad majskycklingfilé.

Viér rokta vitlokskorv "Heberleinaren” samt
korvring

Tre sorters sill

Kallrokt Nobellax fran Landskrona
Bjérepotatissallad med rodlok, sugersnaps & dill
Farmor Gunnels goda hovmaistarsas samt
graddfil

Ostfat med 1878 stark och lagrad préstost samt
Kvibille graddéadelost

Gammeldags kavring & smor

Lyxig gronsallad

Pris: 298:- per portion

ITALIENSK BUFFE

Fyra sorters egenproducerat kott;

kallrokt Spickeskinka, hemkokt tomat- &
basilikaskinka, hemlagad gronpepparsalami
samt varmrokt chilimarinerad majskycklingfilé
Bitar av var goda vegetariska paj

Tomat- & Mozzarellasallad med farsk basilika
och balsamvinédger

Kréamig pastasallad med skaldjur

Skalar med oliver, inlagda vitlokar och
soltorkade tomater

Ortsas, sot Calbisas & Pesto

Ostfat med Taleggio & Gorgonzola
Ciabattabrod & frasch gronsallad ' '
Pris: 319:- per portion

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

OST- &

CHARKBRICKOR

FRAN 4 PORTIONER

MINGELBRICKA/
TAPASFAT

Enbirsgravad kallrokt oxfilé, spickeskinka,
salami, varmrokt chilimarinerad kycklingfilé,
uppskivade kallrokta korvar
Primmadonnaost i stavar

Olivmix

Pris: 189:- per portion

KLASSISK OSTBRICKA

Fyra sorters ost;

Saint agur, Fransk Brie, Primadonna samt
Kvibille Cheddar 6 man

Tva sorters marmelad

Tvé sorters kex

Pris: 129:- per portion

LY XIG OSTBRICKA

Sex sorters ost;

Le Gruyére, Morbier, Bla Kornblomst,
Cabraliego, Délice de Bourgogne samt
Brie de Meaux

Tva sorters marmelad

Tre sorters kex

Pris: 159:- per portion

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



VARMA
MIDDAGSRATTER

FRAN 4 PORTIONER

HELSTEKT GAS

¢ Alternativ ett: 349:- p.p.
Helstekt gés, trancherad och vackert upplagd pa fat,
inklusive var hemlagade sas.

Alternativ tva: 398:- p.p.
Helstekt gés, trancherad och vackert upplagd pa fat,
inklusive var hemlagade sas, svartsoppa samt
Mértensleverkorv.

Till Gas & Kalkon:
komplettera sjdlv med kokt
potatis, rodkal, brysselkal,
appelmos och gelé.

HELSTEKT KALKON
ELLER UNGTUPP

+ Hel kalkon/Ungtupp (min. 8 pers) 289:- p.p.
Helstekt, trancherad och vackert upplagd pa fat,
inklusive var hemlagade sas.

EFTERRATT TILL GAS & KALKON

Appelmaringtarta med vaniljsis
frén Café Killerod.
89:- p.p.

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

FARDIGA BUFFEER

FRAN 10 PORTIONER

KALL GRILLBUFFE

Loy

Tre sorters kott; grillade kycklingklubbor,
Sweetchilimarinerade kamben, grillad- &
dubbelmarinerad rostbiff

Grekisk potatissallad med fetaost, ruccola samt
soltorkade tomater

Coleslawsallad

Toscanasas, sot calbisds & bearnaisesas
Skalar med oliver, inlagda vitlokar, soltorkade
tomater samt pepperballs (ostfyllda paprikor)
Kvibille Cheddarost

Frasig baguette & Lyxig gronsallad

Pris: 319:- per portion

LAX- & SKALDJURSBUFFE

Varmrokt lax & gravad Nobellax fran
Landskrona

Ishavsrikor samt kriftor med skal, vackert
upplagda pa fat

Fransk potatissallad med orter

Romsas, limeaioli & saffransaioli
Gammeldags kavring & smor

Lyxig gronsallad

Ostfat med Fransk Brie, Saint Agur samt 1878
stark och lagrad pristost

Pris: 429:- per portion

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



KALLSKURET MED
TILLVAL

FRAN 4 PORTIONER

Vilj fritt bland vdra unika, hemlagade
specialiteter och komponera er meny precis som ni vill
ha den, ex; tomat- & basilikaskinka, fikon- & pistage-

skinka, apelsin- & ingefiraskinka, vitloksspdckad
oliv- & rosmarinskinka, vinmarinerad rostbiff, varmrokt
Sléskfile, varmrikt chilimarinerad kycklingfilé,
spickeskinka, pastrami, griljerat flisk m.fl.

¢ En sorts kallskuret med tillbehor 159:- p.p.
¢ Tva sorters kallskuret med tillbehdr  169:- p.p.
¢ Tre sorters kallskuret med tillbehér  179:- p.p.

Kottet laggs upp och dekoreras pa fat.

I vara grundpaket ovan ingar tillbehéren
klassisk potatissallad samt en frisch gronsallad.
Dessa kan bytas ut/byggas pa med nedan alternativ

efter eget tycke och smak;

Utbyte av original potatissallad;

¢ Potatisgrating +15:- p.p.
¢ Grekisk potatissallad +20:- p.p.
¢ Bjirevinegrette +20:- p.p.
¢ Visterbottenspaj + 30:- p.p.

Utbyte av friisch gronsallad;
¢ Lyxig gronsallad + 15:- p.p.

Tillval hemlagad sas;
¢ Ortsés, Hjortronsas, Calbisas, Toscanasas,
Cumberlandsas, Hovméstarsas m.fl.  + 10:- p.p.

NI dr vilkomna att kontakta oss om ni vill ha
forslag pa kombinationer av ovan!

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

VARMA
MIDDAGSRATTER

FRAN 4 PORTIONER

Vara varma middagsrdtter levereras varmt i varmelddor
alternativt kallt for uppvdirmning pd plats
(ugn: ca 120 °Ci ca 60 min med folie pd).
Ange vid bestiillning vad som passar er biist!

Laxfilé med champagnesas 269:- p.p.
Ugnsbakad, farsk lax serveras med kokt potatis,
haricot verts, stenbitsrom, citron & dill.

Krimig Lax- & kriftsoppa 198:- p.p.
Serveras med frasig baguette samt 1878; héard lagrad
préstost.

Fotografens vilda lax 279:- p.p.
Ugnsbakad farsk lax i en god viltsas med farsk
timjan, brynta kantareller & lingon, serveras med
hericot verts samt potatistimbal med Emmentalerost.

Kycklingfilé Vermouth 289:- p.p.
Majskycklingfilé fran Vikingfagel i Munka-Ljungby,
i vermouthsés med brynta kantareller, potatisgratdng
samt lyxig sallad.

Fargsprakande kycklingfilé 289:- p.p.
Majskycklingfilé fran Vikingfagel i Munka-Ljungby,
i solgul sés, potatisgrating samt lyxig sallad.

Portergryta av biff 229:- p.p.
Serveras med kokt ris och frasch gronsallad

Filé a la Heberleins

Spéckad filé med spickeskinka, ost, soltorkade
tomater och vitlok. Serveras i cognacsas tillsammans
med potatisgratdng samt lyxig sallad.

Flaskfilé 279:- p.p.
Oxfilé av Limousinkott 419:- p.p.

Filé a la Jonas

Spéckad filé med soltorkade tomater, ost, basilika
och vitlok. Serveras i Madeirasas tillsammans med
potatisgrating samt lyxig sallad.

Flaskfilé 269:- p.p.
Oxfilé av Limousinkott 409:- p.p.

Specialmarinerad lammstek 298:- p.p.
Helstekt lammstek i var specialmarinad med bl.a.
Vitlok & orter, tillsammans med Mynta- &
Sherrysas, potatisgratdng och lyxig sallad.

Lammfilé 4 1a Heberleins 429:- p.p.
Vitloksmarinerad helstekt lammfilé serveras med
Cherrysas, potatisgratdng och lyxig sallad.

Grillade Hjortracks 459:- p.p.
Serveras med potatisgratdng, murkelsés, rostad
blomkal samt brynta kantareller.

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



LUNCH &
SMARATTER

FRAN 2 PORTIONER

+ Valfri paj 119:- p.p.

Med gréonsallad och Ortsds

Vilj mellan; Kréfta- & kantarellpaj,
Kyckling- & Ananaspaj, Kottfarspaj, Lax- &
Sparrispaj, Lax- & spenatpaj, Rik- &
skaldjurspaj, Salami- & Fetaostpaj, Skinka- &
purjolokspaj, Vegetarisk paj samt Ansjovispaj.

Rikmacka 189:- p.p.
Klassisk raikmacka med majonis och kokt dgg
pa tekaka.

Gravad Nobellax 229:- p.p.
Med dillstuvad potatis och Hovmaéstarsas

Gulaschsoppa av biff 169:- p.p.
Med brod och Créme fraiche

Kottbullar 219:- p.p.
Med kokt potatis, kokta gronsaker, sés, lingon
och pressgurka

Pannbiff 198:- p.p.
Med kokt potatis, kokta gronsaker, stekt 16k och
god sés

Och mycket mer, friga girna om det dr

ndgot specifikt ni énskar!

Onskas nagot gott till
forratt eller fordrink?
Kanske en sillamad, 16jromstoast,
lantpaté eller nagot fran
var charkdisk?

Vi kan ordna det mesta ni énskar!

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

KALLSKURET MED
TTLLVAL

FRAN 4 PORTIONER

Foljande kalla rétter gar att justera med tillbehoren
pa foregaende sida om sa Onskas.

EXOTISK BRICKA

kycklingfilé, varmrokt provensalisk
pepparpastrami, varmrokt flaskfilé
Klassisk potatissallad
Fransk Brie & Hjortronsas
Dekorerat med ett urval av lackra exotiska
frukter

Pris: 229:- per portion

DUBBELMARINERAD
ROSTBIFF

. = <\
Tva sorters kott; var unika dubbelmarinerade
rostbiff samt varmrokt flaskfilé
Potatisgrating & hemlagad Ortsés

Lyxig gronsallad
Pris: 249:- per portion

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



KALLSKURET MED
TILLVAL

FRAN 4 PORTIONER
VARMROKT INBAKAD LAX

Var superba, varmrokta inbakade lax med goda
orter, matjessill mm.

Bjérevinegrette

Ortsas

Lyxig gronsallad

Pris: 349:- per portion
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VARMROKT LAX

Varmrokt lax fran Landskrona
Fransk potatissallad

Farmor Gunnels goda Hovmaéstarsés
Lyxig gronsallad

Pris: 298:- per portion

GOURMETTALLRIK 1 P)

Tre sorters kott; vinmarinerad rostbiff, varmrokt
flaskfilé samt hemkokt tomat- & basilikaskinka

Smakrik lantpaté

Klassisk potatissallad

Hemlagad Calbisas & Hjortonsas

Fransk Brie & brod

Dekoreras med sallad och exotiska frukter

Pris: 219:- per portion ! \~P -

II ér fekt )
chlm

1

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se

Ckmay, /

SMORGASTARTOR &
LANDGANGAR

HEBERLEINS KLASSISKA
SMORGASTARTA

Var klassiska smorgastarta innehaller tre goda
fyllningar med f6ljande som bas, samt dekoreras
med réikor, frukt och ost;

¢ ROkt oxkott, Rokt skinka samt Skaldjur

T RN

Storlekar:

¢ 4-6  personer 559:-
¢ 8-12  personer 849:-
¢ 12-16 personer 1 029:-
¢ 16-20 personer 1219:-

Vi erbjuder dven smorgéstartor med endast
kottfyllning eller lax- & skaldjursfyllning.

Lax- & skaldjurstartan dekoreras med rikor samt
laxrosor av kallrokt Nobellax. +25 %

Vi har dven Hjirtformad smorgastarta med

lax- & skaldjursfyllning;
¢ 23 personer 369 @

LANDGANGAR
MINIMUM 2 PORTIONER
Klassisk Landging
Brod, sallad, ost, hemgjorda charkuterier,
dekoreras med frukt och gront.  159:- p.p.

Lyxlandging

Brod, sallad, ost, hemgjorda charkuterier, lax,
rakor och vér goda paté. Dekoreras med

frukt & gront. 189:- p.p.

For order: kontakt@heberleins.se eller ring 0431-45 00 58
www.heberleins.se



